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...natürlich gut!

Meister Roggen
750 g

nur € 2,95
statt € 3,30

Wilhelms
Butterkuchen
1/8 Blech

nur € 2,15
statt € 2,75

Bauernbrötchen
Clever-Tüte 3 Stk.

nur € 0,98

Hausbrot
750 g

nur € 2,95
statt € 3,30

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 16.01.2012 bis 22.01.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 23.01.2012 bis 29.01.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 30.01.2012 bis 05.02.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 06.02.2012 bis 12.02.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 13.02.2012 bis 19.02.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 09.01.2012 bis 15.01.2012 Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 20.02.2012 bis 26.02.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 27.02.2012 bis 04.03.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 05.03.2012 bis 11.03.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 12.03.2012 bis 18.03.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 19.03.2012 bis 25.03.2012

Gegen Abgabe dieser Rabattmarke vom 26.03.2012 bis 01.04.2012

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Solange der Vorrat reicht

Croissant
1 Stück

nur € 0,80
statt € 0,98

Wurster Vollkorn
500 g

nur € 1,80
statt € 2,20

Berliner, gezuckert 
3 Stück

nur € 2,40
statt € 3,00

Mehrkornbrötchen
« nimm 3 - zahl 2 »

nur € 1,20
statt € 1,80

Knäckebrot
150 g Beutel

nur € 1,50
statt € 1,70

Belegter Apfel 
1/8 Blech

nur € 2,75
statt € 3,15

Holsteinerbrot
500 g

nur € 2,40
statt € 2,70

Quarkhasen
1 Stück

nur € 0,95
statt € 1,00

Wie das Klima die 
Qualität beeinflusst

Liebe Kunden, ein neues Jahr beginnt mit neuen Herausforderungen und jeder Menge guter Vorsätze. 
Unsere Wünsche bestehen vor allem darin, Sie auch in diesem Jahr mit Qualität zu begeistern. Nach 
unserem Motto „natürlich & rein“ haben wir daran gearbeitet, nur mit hochwertigen und vor allem natur-
belassenen Rohstoffen und Zutaten zu arbeiten. Dieser Verzicht auf industrielle Backmittel bedeutet aber 
auch, dass die Teige wesentlich sensibler auf äußere Einflüsse wie Temperaturschwankungen oder Verän-
derungen der Luftfeuchtigkeit reagieren. Die komplexen Reifungsprozesse verlangen ein Höchstmaß an 
Fingerspitzengefühl. Wie wir damit umgehen, lesen Sie in dieser Ausgabe. Darüber hinaus gibt es wieder 
12 attraktive Wertmarken auf der Rückseite. Wir wünschen Ihnen einen erfolgreichen und lebensfrohen 
Start in das neue Jahr und hoffen, Sie dabei kulinarisch begleiten zu dürfen.

Beachten Sie die Rabattgutscheine auf der Rückseite!


